ENTREE

Salade de pates du Chef

colis de tomate a la fera, stracciacella,
legumes du soleil, pesto, mais.

Caillette provencale, maison 12 €
Cannelloni de courgette, ricotta 1 »
et saumon fumeée
Loie gras maison I5 €
A PARTAGER OU PAS

. 'Sa[aison
Planche paysanne Rinjonneau &5 29 €
(Déclinaison d'encrées et de charcuterie)
PLAT
Plat du jour (seulement le midi) 16 €

Tartare a l'italienne frice, salade 19 .50 €

y /-"_;-7\)
Poulet basquaise \@‘e«é 22 €
Piece du boucher, sauce bearnaise 2 4 €
Papillote de saumon 2 £
DESSERT
Pana cotta mangue pain d'epice 8 €
Delice de mon pére 8 ¢
(Moelleux chocolat, mousse carambar, noix pecan caraméliser)
Profiteroles au chocolat 9 €
Assiecte de fromages I 0 €
Glace / sorbet S 8 €
( Chocolat, Vanille, Rhum raisin, Fraise, (O

Citron, Cafe, Pistache, Caramel beurre salé¢ )

PRODUITS FAITS MAISON ET DE SAISON



	ENTRÉE
	Salade de pâtes du Chef
	colis de tomate a la féta, stracciatella,
	légumes du soleil, pesto, maïs.

	12€ - 20€
	Caillette provencale, maison

	12€
	Cannelloni de courgette, ricotta
	et saumon fumée

	12€
	15€
	Foie gras maison
	A PARTAGER OU PAS
	Planche paysanne
	(Déclinaison d'entrées et de charcuterie)



	29€
	PLAT
	Carte
	16€
	Plat du jour (seulement le midi)

	19.50€
	Tartare à l'italienne frite, salade

	22€
	Poulet basquaise

	24€
	Pièce du boucher, sauce bearnaise
	Papillote de saumon

	22€
	DESSERT
	8€
	Pana cotta mangue pain d'épice
	Délice de mon père

	8€
	9€
	Profiteroles au chocolat

	10€
	Assiette de fromages
	Glace / sorbet

	8€


