ENTREE
Salade César

Salade, tomate, lardon, parmesan,
/ aon, [ ‘
poulet pane, anchois (dans la sauce), oeuf.

Caviar d'aubergine

Tomate burrata Suut
des %ntgllm

Foie gras fait maison

Vitello (veau, thon, capres)

A PARTAGER OU PAS

Salaison
Planche paysanne Rinjonneau s i
(Déclinaison d'encrées et de charcuterie)

PLAT
Plat du jour (seulement le midi)
Tartare a l'italienne frite, salade

Linguines aux piquillos,
chorizo, burrata

Gardianne de taureau, ¢crase
de pomme de terre

Tarte fine de poireau, filet de
truite et fondue de fenouil

Pluma de porc marince au
barbecue

DESSERT
Profiteroles au chocolat
Clafoutis d'abricots

Coupe de péche au sirop verveine
Creme caramel

Assiecte de fromage

Glace / sorbet .
( Chocolat, Vanille, Rhum raisin, Fraise, ‘Q/

Citron, Cafe, Pistache, Caramel beurre salé¢ )
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PRODUITS FAITS MAISON ET DE SAISON
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	ENTRÉE
	Salade César  Salade, tomate, lardon, parmesan, poulet pané, anchois (dans la sauce), oeuf.

	12€ - 20€
	Caviar d'aubergine

	12€
	13€
	Tomate burrata
	15€

	Foie gras fait maison
	17 €
	Vitello  (veau, thon, câpres)
	A PARTAGER OU PAS

	Planche paysanne
	(Déclinaison d'entrées et de charcuterie)


	25€
	PLAT
	16€
	Plat du jour (seulement le midi)
	Tartare à l'italienne frite, salade

	19.50€

	Carte
	Linguines aux piquillos, chorizo, burrata
	20€
	Gardianne de taureau, écrasé de pomme de terre

	22€
	Tarte fine de poireau, filet de  truite et fondue de fenouil

	22€
	Pluma de porc marinée au barbecue

	23€
	DESSERT
	8€-15€
	Profiteroles au chocolat

	8€
	Clafoutis d'abricots

	8€
	Coupe de pêche au sirop verveine

	8€
	Crème caramel
	Assiette de fromage

	10€
	8€


