J—

ENTREE
Salade Cesar

Salade, tomate, lardon, parmesan, 10< -
poulet pane, anchois (dans la sauce), oeuf.
Asperges blanches de la ferme, .
sauce mousseline et figatelli ros<
Foie gras fait maison 15 €
Sueut
Tomate burrata Borgues 12 €
Cuisse de grenouille (4) 16 €
A PARTAGER OU PAS
Planche paysanne Bl 25 e
(])lell.na'ib‘on CZCS CVL”AC/(’S et ChaTCLLECI‘iC)
PLAT
Plat du jour (seulement le midi) 16 €
/ /
Blanquette de veau, c¢crase de 19.50
pomme de terre
Tartare de boeuf frite,salade 19.50
. ,
Pi¢ce du boucher  fou 2 2 €
Filet de daurade 22 €
Risotto asperges pesto et tomates 23 €
confites
DESSERT
Profiteroles au chocolat 10 €
Brioche perdu 10 €
Pavlova du moment 1o €
Assiette de fromage [0 <€
Glace / sorbet i
& 8 €

( Chocolat, Vanille, **
Rhum raisin

Fraise, Citron, Café, Pistache,
Caramel beurre salé )

PRODUITS FAITS MAISON ET DE SAISON

dn

dn



	ENTRÉE
	Salade César  Salade, tomate, lardon, parmesan, poulet pané, anchois (dans la sauce), oeuf.

	10€ - 20€
	Asperges blanches de la ferme, sauce mousseline et figatelli

	10€
	Foie gras fait maison

	15€
	Tomate burrata

	12€
	Cuisse de grenouille (4)

	16€
	A PARTAGER OU PAS
	Planche paysanne
	(Déclinaison des entrées et charcuterie)


	25€
	PLAT
	Plat du jour (seulement le midi)

	16€
	Carte
	Blanquette de veau, écrasé de pomme de terre
	19.50€
	Tartare de boeuf frite,salade

	19.50€
	Pièce du boucher

	22€
	Filet de daurade

	22€
	Risotto asperges pesto et tomates confites

	23€
	DESSERT
	10€
	Profiteroles au chocolat
	Brioche perdu

	10€
	Pavlova du moment

	10€
	Assiette de fromage

	10€
	Glace / sorbet ( Chocolat, Vanille,  Rhum raisin Fraise, Citron, Café, Pistache,  Caramel beurre salé )

	8€


