MENU UNIQUE DU 31 DECEMBRE

COCKTAIL

Bellini

Purée de péche blanche et prosecco

AMUSE BOUCHE

Saint jacque poellée et chorizo

ENTREE

)) | E
Roulé de fois gras au ‘pain d’épice et son
chutney d'oignons”

Gambas & Uarmoricaine
et mini légUmes glacés
‘Ballotine de chapon duxelle de

champignons et jus de viande

corsé
et gnocchis a la truffe

FROMAGE

Bria savarin truffé

DESSERT

Le profiterole comme:vous
ne ['avez jamais vu !
Chocolat au lait passion

bb€ 0J€

cocktail e cocktail
amuse bouche amuse bouche
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e dessert
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334 chemin de la galifette, le thor

Réservation au 09.81.08.69.00


https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tZP1zcsSbEotzQvM2C0UjWoMDRKMk0zsTA2SLQwTDFMTrIyqDC2SDVNMzQzNElKSjUyNjTxksxJVChJTMpJVShIrCxOzMtLVQCySzLyiwB2Sxe1&q=la+table+paysanne+le+thor&oq=&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqFQgAEC4YJxivARjHARjqAhiABBiKBTIVCAAQLhgnGK8BGMcBGOoCGIAEGIoFMg8IARAjGCcY6gIYgAQYigUyCQgCECMYJxjqAjIPCAMQIxgnGOoCGIAEGIoFMg8IBBAjGCcY6gIYgAQYigUyDwgFECMYJxjqAhiABBiKBTIPCAYQIxgnGOoCGIAEGIoFMg8IBxAjGCcY6gIYgAQYigXSAQkxMTMyajBqMTWoAgiwAgHxBTXeqpimaQJL&sourceid=chrome&ie=UTF-8

